
Apéritif bienvenue  
 

Entrée 
 

La traditionnelle vosgienne (salade verte, œuf dur, lardons et croûtons) 
Pâté en croûte Richelieu et crudité de saison 

Tartine au munster chaud sur lit de salade verte 
 

Plat avec une garniture  
 

 Suprême de volaille et sauce au riesling et spaëtzles 
 Pavé de dorade et sauce aux agrumes et riz pilaf 

 Pâté Lorrain, Vaûtes de Salm (râpé de pommes de terre), Salade verte 
 

 Dessert 
 

Moelleux au chocolat et crème anglaise  
Assortiment de 4 mini gourmandises  

Tarte myrtille 
 

 
Café ou infusion 
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CONDITIONS : 
 

Tarifs 2025 valables en semaine, supplément pour le samedi et dimanche : 3 € /menu.  
 Salle : en fonction de nos disponibilités et  de votre effectif, nous pourrons être amenés à  
 vous proposer soit la salle du Clos Malpré, soit la salle auberge La Forain à Senones. 
 Nous assurons les régimes sur demande au plus tard 15 jours avant l’évènement. 
 Accueil possible de 30 à 200 couverts pour un service d’une durée de 2h maximum. 

Composez votre déjeuner de groupe (choix unique pour le groupe) :           25 € 

 
Entrée, plat et garniture, dessert   

ou  
Plat et garniture, duo de fromages et dessert 

 
Un apéritif, 2 verres de vin, eau en carafe et café ou infusion 

En bordure du massif forestier et à 500 m d’altitude, nous vous réservons un accueil  
chaleureux en principauté de Salm autour d’une table bien garnie. 

 
Profitez d’un accès privilégié en bus, avec un stationnement réservé à moins de 10 m de votre salle de  

restauration de plain pied    



Apéritif  
 

Cocktail maison pétillant à la fleur de sureau 
 

Entrée 
 

Terrine de daim aux bleuets  
(Daim origine Soravosges et bleuets Les jardin des hauts de Salm) 

ou 
Traditionnelle quiche lorraine et salade verte  

(lardons ferme du Chimpy et œuf / lait ferme Rennar) 

 
Plat avec une garniture  

 
  Tourte de veau marinée à la bière du sorcier, tofaille, munster et salade verte 

(ferme Rennar, Brasserie des 3 abbayes et ferme du Haut Pré) 
ou 

 Jambon de Pays de Salm et Salade verte, munster et  
Vaûtes à l’ail des ours (râpé de pommes de terre) 

 
 Dessert 

 

Fromage blanc au miel (Rucher de Salm)  
Fromage blanc aux myrtilles (Les jardin des hauts de Salm)  

Charlotte des princes (mousse chocolat et compotée de mirabelle) 
 

Café ou infusion 

  Composez votre déjeuner de groupe (choix unique pour le groupe) :  30 €   

Compris dans votre formule  
1verre de vin blanc, 1 verre de vin rouge, Eau plate en carafe, eau pétillante  

En bordure du massif forestier et à 500 m d’altitude, nous vous réservons un accueil  
chaleureux en principauté de Salm autour d’une table bien garnie. 

 
Profitez d’un accès privilégié en bus, avec un stationnement réservé à moins de 10 m de votre salle de  

restauration de plain pied    



VEDP             88210 SENONES 
Les jardin des hauts de Salm         88210 LE PUID 
Ferme Rennar           88210 MENIL 
Brasserie des 3 abbayes         88210 SENONES 
Ferme du Haut Pré          88210 LE SAULCY 
Rucher de Salm            88210 SENONES 
Ferme du Chimpy          88210 LE VERMONT 

CONDITIONS : 
 

Tarifs 2025 valables en semaine, supplément pour le samedi et dimanche : 3 € /menu.  
Salle : en fonction de nos disponibilités et de votre effectif, nous pourrons être amenés à  
vous proposer soit la salle du Clos Malpré, soit la salle auberge La Forain à Senones. 

Nous assurons les régimes sur demande au plus tard 15 jours avant l’évènement. 
Accueil possible de 30 à 60 couverts pour un service d’une durée de 2h30 maximum. 
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Les acteurs de votre assiette au pays de Salm   

https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.senones.fr%2Fla-principaute-de-salm-salm&psig=AOvVaw0chgFSVU2feWLKoEmWgAR_&ust=1733920845707000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBQQjRxqFwoTCJC9_ticnYoDFQAAAAAdAAAAABAE
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fstock.adobe.com%2Ffr%2Fsearch%3Fk%3D%2522produits%2Blocaux%2522&psig=AOvVaw0QR_0W0EYBvmVKMb7TP2bI&ust=1733915334792000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBQQjRxqFwoTCLivrJKInYoDFQAAAAAdAAAAABAT
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fwww.chateau-de-salm.org%2Fgeographie%2F&psig=AOvVaw0sZq_kteXynXw45QMNiydd&ust=1733927669257000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBQQjRxqFwoTCNi5p4m2nYoDFQAAAAAdAAAAABAE
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fextranet.aube-champagne.com%2F2017%2F03%2Fpetites-cites-de-caractere%2F&psig=AOvVaw3h9PXdqanwHpwUtYswO1S2&ust=1733924905093000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBEQjRxqFwoTCJD-3uarnYoDFQAAAAAdAAAAAB
https://www.google.com/url?sa=i&url=https%3A%2F%2Fextranet.aube-champagne.com%2F2017%2F03%2Fpetites-cites-de-caractere%2F&psig=AOvVaw3h9PXdqanwHpwUtYswO1S2&ust=1733924905093000&source=images&cd=vfe&opi=89978449&ved=0CBEQjRxqFwoTCJD-3uarnYoDFQAAAAAdAAAAAB

